
1
 

 Semestre 

325 h 

Introducción a 
la 

Bromatología 

30 h 

Química 
General 

90 h 

Matemática 

125 h 

Botánica I 

80h 

BROMATOLOGÍA   

2
 

 Semestre 

205 h 

3
 

 Semestre 

385 h 

4
 

 Semestre 

370 h 

5
 

 Semestre 

370 h 

6
 

 Semestre 

315 h 

Herramientas 
Básicas de 

Informática * 

Física I 

55 h 

Química 
Inorgánica 

80 h 

Botánica II 

50 h 

Inglés * 

Qca. Orgánica 
y Biológica 

105 h 

Análisis 
Instrumental 

70 h 

Qca. 
Analítica 

85 h 

Física II 

75 h 

Estadística 
Básica 

50 h 

Bioquímica de 
los Alimentos 

90 h 

Análisis de 
los Alimentos 

70 h 

Microbiología 
General 

105 h 

Alimentos 
Zoógenos 

105 h 

Bromatología 
de Alimentos 

Zoógenos 

90 h 

Patología 
Alimentos 
Vegetales 

45 h 

Microbiologí
a de 

Alimentos 

100 h 

Plagas de 
Alimentos 

45 h 

Bromatología 
de Bebidas 

90 h 

Saneamiento 
y Seguridad 

Industria 

90 h 

Legislación 
Bromatológica 

60 h 

Bromatología 
de Alimentos 

Vegetales 

105 h 

Práctica 
Profesional y 

Ética 
Profesional 

60 h 

* Actividad Curricular Complementaria 

Asignaturas y Carga Horaria 

Ética 
Profesional * 


