Horarios Segundo Semestre - 2026

=~ CIENCIAS

= AGRARIAS

LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA

MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
o
= Quimica Inorganica Introduccion a la Fisica | Botanica Il
°<’: 14:30 a19:30 hs. Cs. de Alimentos 14:30 2 19:30 hs. 14:30 2 19:30 hs.
— AULA 4 14:30 2 19:30 hs. AULA 4 AULA 4
AULA 4
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Analisis Instumental
o 14:00 a 17:30 hs. Anatomia'y
= Bioquimica de Microbiologia General Analisis de Alimentos AULA VITICULTURA Fisiologia Animal
°<': los Alimentos 14:30 a 19:30 hs. 14:30 2 19:30 hs. y Sanidad de los
~N 14:30 a 19:30 hs. AULA 6 AULA 6 alimentos Zoogénos
AULA 6 Microbiologia General 14:30 a19:30 hs.
17:30 a 19:30 hs. AULA 6
AULA 6
MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
o
= Analisis de los alimentos Saneamiento y Analisis de los alimentos | Legislacion bromatologica Quimico Fisica
°<E de Origen Vegetal Seguridad Industrial de Origen Vegetal y Etica profesional 8:30a13:30 hs.
) 813(2 Eul'i’v?s()) hs. 8:30a13:30 hs. 8:30a13:30 hs. 8:30a13:30 hs. AULA FRUTICULTURA
AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
Tecnologia I Tecnologia I
14:30 a 20:30 hs. 8:30a13:30 hs.
AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA
Aditivos Aditivos
(@) 14:30a20:30 hs. 8:30a13:30 hs.
I<ZE AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA
o
#
Fisiologia Humana Fisiologia Humana
14:30 a 20:30 hs. 8:30a13:30 hs.
AULA ZOOTECNIA AULA FRUTICULTURA
Nutricion Nutricion
14:30 a2 20:30 hs. 8:30 a13:30 hs.
AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
Control de calidad
o 8:30a14:30 hs.
= AULA VITICULTURA
<T
o
(W)
Control de calidad
14:30 2 20:30 hs.
AULA VITICULTURA




