Horarios Primer Semestre - 2025

=~ CIENCIAS

Tecnicatura Universitaria En Enologia Y Viticultura SS= AGRARIAS

MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
o
= (") Matematica Quimica General Informatica (") Matematica Quimica General Biologia
< 14:30 a19:30 hs. e Inorganica 14.30 a 17:00 hs. 14:30 a 19:30 hs. e Inorganica 8:30a12:30 hs.
— AULA 2 14:30 a19:30 hs. AULA INFORMATICA AULA 2 8:30 a11:30 hs. AULA1B
AULA 2 AULA 2

(") Matematicas comienza el jueves 27 de marzo.

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
Ampelografia Gestion de los Microbiologia Enolégica Enologia | Enoquimica | Viticultura |
09:30 a 13:00 hs. Procesos Viticolas 8:30a12:30 hs. 8:30a13:30 hs. 8:30a13:30 hs. 9:00 a13:00 hs.
AULA ARREGHINI 8:30a12:30 hs. AULA ARREGHINI AULA ARREGHINI AULA ARREGHINI AULA ARREGHINI
AULA ARREGHINI
CZD Fisi Quimica Oraani
2 Al . isica uimica Organica
< (") Analisis Organoléptico | _ , s
o 08:30 213:30 hs. 14:30 2 19:00 hs. ly Blologu:a
~ SALA DE DEGUSTACION AULAL 16:30 19:30 hs.
(duracion 7 semanas) AULA1

Quimica Organica
y Biologica
14:30 2 19:30 hs.
AULA1

(") EL cursado de Analisis Organoléptico | comienza 05/05

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
Industrializacion de Bebidas Enologia llI Gestion Integral Pasantia de Viticultura
o Fermentadas 8:30a13:30 hs. de la Calidad 8:30 a10:30h
'<ZE 0830a13:30 hs. AULA GRASSI 8:30 a12:30 hs. AULA GRASSI
?'n AULA GRASSI AULA GRASSI

(") Seminario de
Analisis Organoléptico Il
10:30 a 13:00 hs.
SALA DE DEGUSTACION

El cursado de todos los espacios curriculares comienza la semana del 07 abiril. () El cursado de Analisis Organoléptico Ill comienza 09/05



