
1°
 A

ÑO

Análisis Instumental
14:30 a 17:30 hs.

Microbiología General
(Práctico)

14:30 a 17:30 hs.

2°
 A

ÑO

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES
Bromatología de los

Alimentos de Origen Vegetal
8:30 a 13:30 hs.

Bromatología de los
Alimentos de Origen Vegetal

8:30 a 13:30 hs.

Legislación bromatológica
y Ética profesional

8:30 a 13:30 hs.

Saneamiento y 
Seguridad Industrial

8:30 a 13:30 hs.

3°
 A

ÑO

Bioquímica de 
los Alimentos

14:30 a 19:30 hs.
AULA 6

Sanidad de los
 alimentos Zoogenos

14:30 a 19:30 hs.
AULA 6

AULA 6

Microbiología General
(Teoría)

17:30 a 19:30 hs.
AULA 6

Análisis de Alimentos
14:30 a 19:30 hs.

AULA 6

AULA 6

Microbiología General
17:30 a 19:30 hs.

AULA 6

AULA FRUTICULTURA

Práctica Profesional
8:30 a 13:30 hs.

AULA FRUTICULTURA

AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA AULA FRUTICULTURA

Introducción a la
Bromatología

14:30 a 19:30 hs.
AULA 4

Química Inorgánica
14:30 a 19:30 hs.

AULA 4

Física I
14:30 a 19:30 hs.

AULA 4

Botánica II
14:30 a 18:00 hs.

AULA 4

AULA 4

Herramientas Básicas
de Informática

14.30 a 17.30 hs.

AULA VITICULTURA

Inglés
12:00 a 13:30 hs.

(6 LUNES)
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