
1°
 A

ÑO

Física II
14:30 a 19:30 hs.

QCA Analítica
14:30 a 19:30 hs.

Química Analítica
14:00 a 16:00 hs.

2°
 A

ÑO

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES
Análisis de

Alimentos Zoogenos
8:30 a 13:30 hs.

Microbiología de 
los Alimentos

8:30 a 13:30 hs.

Microbiología de los
Alimentos

8:30 a 11:30 hs.

Análisis de
Bebidas

8:30 a 13:30 hs.

3°
 A

ÑO

Estadística  Aplicada
14:30 a 19:30 hs.

AULA 4 AULA 4

Química Orgánica 
y Biológica (10 semanas)

16:30 a 19:30 hs.
AULA 4

Química Orgánica 
y Biológia

14:30 a 19:30 hs.
AULA 4

AULA 4 AULA 4

Química General
14:30 a 19:30 hs.

AULA 6

Matemática*
14:30 a 19:30 hs.

AULA 6

Matemática
14:30 a 19:30 hs.

AULA 6

Botánica 
14:30 a 19:30 hs.

AULA 6

AULA VITICULTURA AULA VITICULTURA

Patología de los
Alimentos Vegetales

11:30 a 14:30 hs.
AULA VITICULTURA

AULA VITICULTURA AULA VITICULTURA

4°
 A

ÑO

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES SÁBADO

5°
 A

ÑO

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES SÁBADO

Horarios Primer Semestre - 2026

LICENCIATURA EN BROMATOLOGÍA

AULA FRUTICULTURA

(*) Tecnología I
 Adm. de empresas 

y gestión de la calidad
Control de envases
14:30 a 20:30 hs. 

AULA FRUTICULTURA

(*) Tecnología I
Adm. de empresas 

y gestión de la calidad
Control de envases

8:30 a 14:30 hs.

AULA AGRICULTURA

(*) Introducción CC 
y Met. Inv.

 Biotecnología 
Toxicología

14:30 a 20:30 hs.

Introducción CC 
y Met Inv.

Biotecnología 
Toxicología

8:30 a 14:30 hs.

AULA AGRICULTURA

Estadística Aplicada
16:45 a 19:30 hs.

AULA 4

(*) Espacios curriculares por fin de semana ver fechas en campus virtual.

(*) Espacios curriculares por fin de semana ver fechas en campus virtual.

Bromatología de Bebidas 
8:30 a 12:30 hs.

AULA VITICULTURA

Plagas de lo Alimentos
8:30 a 13:30 hs.

AULA VITICULTURA

(*) El cursado comienza el 16/03.

Botánica I (9 semanas)
Química Gral. (3 semanas)

14:30 a 19:30 hs.
AULA 6


